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CAmarone, A\PERITIVO

RESTAURANT
CAFE & BAR

Lassen Sie sich von einem erfrischenden italienischen
Aperitivo verwohnen und genieBen Sie den perfekten
Einstieg in Ihr kulinarisches Erlebnis.

Aperol Spritz/8,50€

Der Klassiker aus Aperol, spritzigem Prosecco und einem Hauch Soda,
erfrischend und fruchtig.

Campari Spritz/8,50€

Ein lebendiger Mix aus Campari, Prosecco und Soda, fir eine
ausgewogene Bitterkeit.

Negroni/10,50€

Der stilvolle Cocktail aus Gin, Campari und
Wermut, kraftig und aromatisch

Limoncello Spritz/8,50€

Ein erfrischender Aperitif mit Limoncello und
Prosecco, perfekt fur sonnige Momente.
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Lassen Sie sich von einem erfrischenden italienischen
Aperitivo verwohnen und genieBen Sie den perfekten
Einstieg in Ihr kulinarisches Erlebnis.

Sarti Spritz/8,50€

Der fruchtig-liebliche Spritz mit dem Geschmack
von sizilianischer Blutorange.

Sarti Lemon Spritz/8,50€

Der mediterrane, fruchtige Spritz mit
erfrischendem Bitter Lemon.

Aperol Maracuja Spritz/8,50€

Der perfekte liebliche Start in den Genussabend,
norditalienisch stBlich und ein zarter Hauch von Bitterkeit.

Hugo/8,50€

Das fruchtig, frische Kultgetrank mit Wein
und naturlichen Holunder- und Limettenextrakten

(ohne Alkohol: 7,90€)

Crodino Spritz alkoholfrei/6,50€

Der alkoholfreie Aperitif mit bittersuBem Geschmackserlebnis.
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Feine Vorspeisen

Vitello Tonnato/14,90€

Zarte Kalbfleischscheiben, sanft gegart und kalt
serviert, Uberzogen mit einer cremigen
Thunfischsauce, verfeinert mit Kapern und
Zitronensaft.

Rinder-Carpaccio/15,90€

DUnn aufgeschnittenes, rohes Rinderfilet, zart und aromatisch,
serviert mit einem Spritzer Zitronensaft, hochwertigem Olivendl und
frisch geriebenem Parmesan. Abgerundet mit rucola, flr einen
harmonischen, eleganten Geschmack.

Bruschetta Classico (4 Stuck) /10,90€

Gerdstetes Brot mit einer frischen Tomaten-Basilikum-
Mischung, Knoblauch und Olivenél - ein klassisches,
italienisches Antipasto.

Ziegenkase auf Rote-Bete-
Carpaccio mit Rucola/17,90€

Zarte Rote-Bete-Scheiben, belegt mit cremigem Ziegenkase, frischem
Rucola und mit Honig gratiniert. Eine raffinierte Kombination aus
erdigen, wirzigen und siBen Aromen.

VORSPEISEN

Suppen

Tomaten Creme Suppe/9,50€

Eine samtige Suppe aus reifen Tomaten,
verfeinert mit frischen Krautern und Sahne
fir einen intensiven, vollmundigen
Geschmack.

Broccoli Creme suppe/9,50€

Eine cremige Suppe aus frischem Broccoli, verfeinert mit
Sahne und leicht gewdurzt fur einen milden, harmonischen
Geschmack.

Kartoffel Parmesan Suppe/9,90€

Eine samtige Suppe aus zarten Kartoffeln, mit
Lachseinlage, verfeinert mit aromatischem
Parmesan und einer leichten Sahnenote fir einen
herzhaften, cremigen Geschmack.

SALATE

Gemischter Salat/10,50€

Frische Blattsalate und saisonales Gemuse, mit unserem Hausdressing verfeinert.

Caesar Salat/15,50€

Romaine-Salat, Croutons, Parmesan und cremiges Caesar-Dressing — klassisch und wurzig.

Optional Dazu:
Riesen-Garnelen 8/12 ohne Kopf mit Schale Pro Stuck: 2,90€
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Pasta

Penne Arrabbiata/11,90€

Penne-Nudeln in einer wirzigen

< Tomatensauce mit Knoblauch, Chili und
el S C Olivendl, verfeinert mit frischem Basilikum.

Truffel Fettuccine/20,50€

Zarte Fettuccine in einer cremigen
Truffelsauce, verfeinert mit aromatischem
Parmesan.

Kalbsschnitzel/24,90€

Original Wiener Schnitzel mit
knusprigen Pommes Frites und
frischem Beilagensalat

Hahnchenbrust in Spaghetti Gamberoni/18,90€

Cham P Ign on-Rahmsauce mit Spaghetti in einer aromatischen Sauce aus

. Gamberoni, Knoblauch, Tomaten und
Rosmarin kartOffeln/15,90€ Olivendl, verfeinert mit frischen Krautern.

Zarte Hahnchenbrust, verfeinert mit einer
cremigen Champignon-Rahmsauce, begleitet T i mon 1
von aromatischen, knusprigen agl atelle Sal o e/ 9’50€
Rosmarinkartoffeln. Tagliatelle in einer cremigen Sahnesauce mit
frischem Lachs, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und
Blattspinat.

Rumpsteak/25,90€

Zartes, gegrilltes Rumpsteak, begleitet von
cremigem Truffelpuree, verfeinert mit
einer aromatischen Pfeffersauce und

serviert mit frischem, saisonalem Gemise.

Fisch

Lachsfilet/26,90€

Gebratenes Lachsfilet, harmonisch kombiniert mit
cremigem Kartoffelschnittlauchpuree, frischem Broccoli
und einer feinen Hummersauce.

Zanderfilet/23,90€

Saftig gebratenes Zanderfilet, begleitet von geschmortem Spinat, aromatischen
Krauterkartoffeln und einer raffinierten Senfsauce.

Doradenfilet/24,90€
Fein gebratenes Doradenfilet, begleitet von aromatischen

C u rrywu rst m |t Rosmarinkartoffeln und eingm aljlsgewéhlten Mix an saisonalem
Pommes/10,90€

Zur Auswahl:
Schwein oder gefligel
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1 Kugel Eis/2,90€

Wahlen Sie zwischen cremigem

Tiramisu/8.90€ Milcheis oder erfrischendem
’ Sorbet.

Hausgemachtes Tiramisu: Zarte
Schichten aus frischem
Mascarpone, Espresso-getrankten
Loffelbiskuits und einem Hauch
von Kakao — nach traditionellem
Rezept, mit Liebe zubereitet.

Creme Briléee/8,90€

Eine edle Vanillecreme,
die durch eine feine
Karamellkruste
vollendet wird. Zart

schmelzend und mit
Lava Cake/9:50€ einem Hauch von

Ein warmer Eleganz.
Schokoladenkuchen mit
flissigem Kern, serviert
mit fruchtigem
Beerenkompott und
cremigem Vanillie eis.
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GETRANKE

BIER
DITHMARSCHER
Naturtrub vom Fass
0,31 €3.,80

0,41 €4,50

0,51 €5,50

DITHMARSCHER HELLES
0,31 €3,80
0,41 €4,50
0,51 €5,50

DITHMARSCHER DUNKEL
0,31 €3.80
0,41 €4,50
0,51 €5,50

DITHMARSCHER
Alkoholfrei
0,331 €4,30

EIN FASS BIER
501 €350,00

PAULANER WEIZENBIER
0,5l Flasche € 5,00

PAULANER WEIZENBIER
alkoholfrei
0,5l Flasche € 4,90

PAULANER ZITRONE
alkoholfrei
0,331€4,30

ALSTERWASSER
0,251 €3,90
0,41 €4,50

0,51 €5,50

ALKOHOLFREI

SPRITE, FANTA, COLA, MEZZO MIX
0,33 | Flasche € 4,20

COCACOLA
Zero
0,331 €4,20

TONIC WATER, BITTER LEMON,
GINGER ALE
0,21 €3.00

MAGNUSSEN
Mineralwasser mit Kohlensaure
0,251 € 3,20
0,751 € 7,20

MAGNUSSEN
Mineralwasser still
0,251 € 3,20
0,751 € 7,20

PAULANER LIMO
Orange
0,33 | Flasche € 4,20

PAULANER SPEZI
0,33 | Flasche € 4,20

APFELSAFT, ORANGENSAFT
0,21 €3.00
0,31 €4,00

FLASCHE Bananensaft 0,21 € 3,50
FLASCHE Kirschsaft 0,21 € 3,50

SAFTSCHORLEN
0,31 €3,50
0,41 €4,50
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GETRANKE

HEISSGETRANKE

BECHER KAFFEE
€4.,00

TASSE KAFFEE
€ 3.00

CAPPUCCINO
€4.,50

LATTE MACCHIATO
€4,90

ESPRESSO
€ 3.00

ESPRESSO DOPPIO
doppelter Espresso € 4,20

AFFROGATO

Espresso mit Vanilleeis € 6,10

ESPRESSO MACCHIATO

HEISSER TEE

TE
Tee, verschiedene Sorten
€ 3,50

TE ALLA MENTA FRESCA
frischer Minztee
€ 4,30

EISTEE

LIPTON SPARKLING ZITRONE
0,33l € 3,20

Espresso mit Milchschaum € 4,10

AMERICANO

Espresso Doppio mit heiBem Wasser € 4,50

CAFFE CORRETO

Espresso mit Grappa des Hauses € 7,50

IRISH COFFEE

gesuBter Caffe Crema, Whiskey und geschlagene Sahne € 8,10

CIOCCOLATA CALDA
heiBe Schokolade € 4,70
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Rum Cola

Bacardi € 8,50
Havana € 9,50

Campari

mit Soda € 7,50
mit Orangensaft € 8,50

Gin Tonic

Bombay Sapphire € 8,90
Hendrick‘s € 10,90

Whiskey Cola

Jim Beam € 7,90
Jack Daniel‘s € 10,90

Wodka Lemon

€ 7.50

LONG-

DRINKS

Gerne servieren wir lhnen lhren Longdrink mit einem Filler (Softdrink) ihrer Wahl.
Sonderwunsch erfullen wir naturlich. Sprechen Sie uns einfach an!
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DIGESTIV

LIMONELLO
30%, 2 cl €6,50

SAMBUCA
38 %, 2 cl €3,50
4cl €5,50

JUBILAUMSAQUAVIT
42 %, 2 cl € 3,90

LINIE AQUAVIT
41,5%, 2 cl €4,30

GORDONS DRY GIN
37,5%, 2cl €3,50

WODKA
40 %, 2 cl € 3,50

HANSEN RUM
40 %, 2 cl € 3,50

BACARDI RUM
37,5%,4cl €6,00

HENNESSY V.S.0.P
40 %, 2 cl €7,00

REMY MARTIN V.S.0.P
40 %, 2 cl €7.,00

SANDEMANN CHERRY
15 %, 5cl €4,90

CAMPARI
25%, 4 cl €5,90

RAMAZZOTTI
30 %, 4cl €5,90

AVERNA
29 %, 4 cl €5,50

SAMBUCA
38 %, 2 cl €3,50
4cl €5,50

CYNAR
16,5 %, 2 cl € 3,50
4cl €5,50

BAILEYS
17 %, 2 cl €4,00
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